MONATSKARTE

Insalata di Fegato“‘i““i‘i““i““i““i““i‘i““i““i““i““i““i‘i 9000000000000 00000000000000000000¢0¢¢¢0¢¢¢ 15,90 €
Gemischter Salat mit Kalbsleberstreifen

«
Pepata dl COZZC L R R EY 14)90 €

gegarte Miesmuscheln in einem aromatischen Sud aus Weif3wein,
Olivenol, Knoblauch, Pfeffer und Krautern

Tagliatelle nere con Scampi € SAIMONE.....c.cccvseisissnsisassisssgosdboscssssesssggaiToscsassesssss 19,90 €
schwarze Bandnudeln mit Scampi und Lachs in leichter Cherrytomatensauce

Linguine Zaﬁerano e Vongole 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000¢¢¢¢¢0¢¢¢¢ 2’4’90 €
Linguine—Nudeln in Safransauce und Muscheln

Targar di Scanyple MAanNgo ......cccesuscsisssasscsssssossissssssataetaresecsssisssssissssasassssssssfiotive 22,90 €
Scampis-Tartar mit Mango

Tartar di Vitello con stracciatella di Burrata......c...nninnnnnnnnsnnennnnns 22,90 €
Rindertartar mit Burrata-Frischkase

Sella di Agne].lo alle erbe aromatiche‘i““i““"‘“l“““i““i““i““"‘““i““i““i““"“““‘ 34}90 €
Lammrucken mit frischen Krautern

Fegato alla Veneziana 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000006000¢0¢0¢0¢¢¢¢3¢ 2’4}90 €
Kalbsleber nach venezianischer Art: mit Zwiebeln und Weifdwein

Calamari alla Messinese 0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000¢080¢00¢s¢¢0¢sss 2’4}90 €
Calamari gratiniert mit Panade, getrockneten Tomaten, Oliven und Parmesankase

Lupo di mare alla grig]-ia 9000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000¢00¢0¢000¢¢¢9¢ 34}90 €
Seewolf gegrillt

Dessert

D egBertIANGED OPETE:. (usrh 1 ir Al A par b sin £s e arthacasish oo vssbsvsomstataiiwronsaigesssess LAZESPLELS
Auswahl aus der Vitrine von unseren sizilianischen Spezialititen

Weinempfehlung

Rotwein - Nero D Avola......01,1 - 4,50 €............ 052 w7 5 (LSt 0,51-15,00 €
Weifiwein - Lugana........cccecuu.e. 01,1-4,50€ ... O S O R 0,51-15,00 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe erste Seite der Speisekarte



