MONATSKARTE

Carpaccio con Pesce Spada e Pere.......ssss 19,90 €
Carpaccio von Schwertfisch mit Birnen

Carpaccio di Barbabietola con Burrata.......msses. 16,90 €
Rote-Beete-Carpaccio mit Burratakise

Carpaccio di Manzo con Funghi Finferli......nnee. 19,90 €
Rindercarpaccio mit Pfifferlingen

Risotto al Prosecco, Scampi e Funghi Finferli......cninna. 22,90 €
Risotto in Proseccosauce mit Scampi und Pfifferlingen

Lifjuinénere con Salmone e FunghtFinferli. lL...... oipuaitt cimmmmom e 4 2590E
Schwarze Bandnudeln mit Lachs und Phifferlingen

Linguine alla forma Con Tartufo di Alba 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000000¢0¢00¢¢¢3¢ 2’4’90 €
Bandnudeln im Parmesanlaib und Alba-Truffeln

Ravioli al Pistacchio con Straciatella di Burrata ......iennecnnncccnneeccsnnneess 24,90 €
Nudeln in Pistaziensauce und Burratakase

Filetto di Lupo di Mare ai Funghi Finferli......cuimismiiiisms 32,90 €
Loup-de-Mer-Filet mit Pfifferlingen

Bistecca alla griglia con Funghi Finferli......nnnns 33,90 €
Gegrilltes Steak mit Pfifferlingen.

Fi]-etto a]- Pistacchio 6000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000006000000¢0¢0¢0¢0¢0¢sssss 39)90 €
Rinderfilet in Pistaziencreme mit Kartoffeln und Gemiisebeilage

Filetto ai funghi Finferli, contorno di Patate e Verdure ..........cceeunuiiieisnsninins 39,90 €
Rinderfilet mit Pfifferlingen. Beilage: Kartoffeln und Gemiise

Dessert

Togta oolafh = EIStECADESAETT o il i simages e i s SssamsemsinaiiSiorestvasiorssssssiinainit 9190 €

Weinempfehlung
Rotwein
Nero D Avola......01,1- 4,50 €............ 0,2 [E=97=50-€Fs = n 0,51-15,00 €
Weifiwein
Lugana........euuee. 01,1-4,50€ ... 0,21-7,50€ ... 0,51-15,00 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe erste Seite der Speisekarte



